El concurs esta organitzat pel Consell Regulador de la Denominacié d'Origen
Oli de Mallorca i compta amb la col-laboracié del Mercat de 'Olivar, 'Escola
d'Hoteleria de les Illes Balears i el suport de la Conselleria d'Agricultura,
Pesca i Medi Natural, Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion i el
Fons Europeu Agricola de Desenvolupament Rural.

El concurs té com a objectiu fomentar ['is de l'oli d'oliva verge extra de
qualitat D.O Oli de Mallorca en la cuina professional, essent ['tis d'aquest
ingredient l'inic requisit indispensable per participar.

Es un concurs obert on pot participar qualsevol cuiner professional en actiu
a un establiment de restauracié de Mallorca. La inscripcio al concurs és
gratuita.

Per participar, sha de complimentar el formulari d'inscripcié (accessible
a través de lenllag publicat a la web www.olidemallorca.es) que
s'acompanyara d'una fotografia de la tapa que es presenta al concurs. La
data limit per a la inscripcio sera el 23 d'abril de 2025.

Entre els candidats se seleccionaran fins a 8 finalistes per la fase final.

Lafinal es dura a terme en les instal-lacions de ['Escola d'Hoteleria de les Illes
Balears el dia 5 de maig de 2025 a partir de les 16 hores (els concursants
hauran d'arribar al recinte amb 1 hora d'antelacio, es a dir, a les 15h) .

L'ordre de participacio s'establira per sorteig el mateix dia i els concursants
comengcaran a cuinar cada 15 minuts.

Per elaborar les seves tapes, els finalistes tindran a la seva disposicié oli
d'oliva verge extra Oli de Mallorca, la resta d'elements, tant els ingredients
com estris necessaris per a l'elaboracid (estris de cuina i vaixella de
presentacio), els haura de portar cada participant. En el cas de que la recepta
requereixi elaboracions complexes, els participants podran dur la mateéria
primera elaborada per procedir al muntatge o finalitzacié de la recepta en
les instal-lacions del concurs.

Els concursants hauran de preparar 6 unitats de la tapa a concurs en un
temps maxim de 30 minuts, passats els quals hauran de presentar-les
al jurat. Els participants disposaran de 2 minuts de gracia per emplatar. Si
aquest temps és superat, es penalitzara al concursant.

10.

Els participants hauran de tenir cura i ser respectuosos amb els materials
i les instal-lacions, deixant el seu lloc de feina net i endrecat pel seglient
concursant. El jurat de cuina certificara el possible incompliment de la
norma.

1.

El jurat estara integrat per estara integrat per 5 membres, entre els que hi
haura representants de la DO Oli de Mallorca, col-laboradors del concurs,
aixi com professionals de prestigi dins 'ambit de la cuina i la comunicacid
gastronomica designats per ['organitzacio.

12.

El jurat valorara en especial:

La incidencia sensorial de 'Oli de Mallorca en les tapes 10 punts
La presentaci¢ de la tapa 5 punts
Complexitat técnica de la tapa 5 punts
La qualitat organoleptica del plat 5 punts
Preparacid correcta i professional 5 punts

La decisié del jurat sera ferma i no recurrible.
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13. Els premis del concurs Oleotapa 2025 seran:

Primer Premi
Seleccio Oli de Mallorca

Acreditacié de congressista a Madrid Fusion 2026, vol d’anada i tornada i 2
vespres d'hotel a Madrid*

250%€ en vals del compra del Mercat de ['Olivar.
Pack experiéncies Oli de Mallorca

* Vols Palma-Madrid-Palma i estancia en hotel 3* o similar per assistir al congrés Madrid
Fusion. EL premi és personal i intransferible

Segon Premi
Seleccié d'Oli de Mallorca
200€ per emprar al Mercat de ['Olivar

Tercer Premi

Seleccié d'Oli de Mallorca
150€ per emprar al Mercat de ['Olivar

14. L'entrega de premis tindra lloc el mateix dia de la final en acabar les
deliberacions del jurat.

15. Els participants en el concurs autoritzen expressament al CRDO Oli
de Mallorca a utilitzar i divulgar el seu nom i la seva imatge i, a tals
efectes, cedeixen els seu dret d'imatge per a la reproduccid, publicacié
i comunicacié publica a través de mitjans grafics, televisio, Internet o
qualsevol mitja de difusié, de forma illimitada i sense que derivi en
contraprestacié alguna, per tan renunciant expressament a qualsevol dret
d'imatge al respecte en el marc del desenvolupament i gesti¢ d'Oleotapa
sense limitacié temporal ni geografica.

Les receptes dels guanyadors, aixi com les dels finalistes podran ser
publicades a la web www.olidemallorca.es i a xarxes socials, acceptant que
les imatges aportades a la inscripcio siguin utilitzades amb aquesta finalitat.

16. Proteccié de dades. De conformitat amb la normativa vigent i aplicable
en matéria de proteccio de dades de caracter personal, 'informem que les
seves dades seran incorporades al sistema de tractament del qual és titular
CONSELL REGULADOR OLI DE MALLORCA, amb CIF Q0700451H i domicili
social a Av. Guillem Bujosa Rosselld, 1A 1r-42, 07320, Santa Maria del Cami),
amb la finalitat d'atendre la present relacid, enviar informacié relativa al
concurs, resoldre dubtes o consultes relacionades amb el certamen.

La legitimacio per al present emmagatzemament i tractament de dades és
el consentiment que atorga l'acceptacio de les bases del concurs. Les dades
personals es conservaran mentre es mantingui vigent la base que legitima
la relacié que ens vincula. Una vegada extingida la conservarem durant els
terminis legalment exigits. CRDO Oli de Mallorca és l'inic destinatari de
la informacié generada. Les dades no seran cedides a tercers excepte sigui
necessari per llei o que la comunicacié correspongui exclusivament a la finalitat
de desenvolupament i gesti6 de la relacio que us vincula.

D'acord amb els drets que li atorga la normativa vigent i aplicable en matéria
de proteccio de dades, podra exercir els drets d'accés, rectificacio, limitacid
del tractament, supressio (“dret a l'oblit"), portabilitat i oposici6 al tractament
de les seves dades de caracter personal, a més de revocar el consentiment
prestat per al tractament d'aquestes, dirigint la seva petici6 a ['adrega postal
indicada més amunt o al correu electronic administracio@olidemallorca.es. Es
podra adrecar a l'autoritat de control competent per presentar la reclamacio
que consideri oportuna.
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